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AOC Côtes de Duras 

Élevé en Amphore 

• Terroir : Argiles et argilo-calcaires.  
• Cépages : 90 % Sauvignon Gris, 10 % Chenin, 

Colombard et Ugni Blanc. Élevé 22 mois en 
amphore. Vin non filtré.  

• Vinification / Élevage : Élevage sur lies avec 
bâtonnage pendant 18 mois.  

• Dégustation : Nez frais et expressif. Bouche 
fraîche aux notes de fleurs blanches, très 
complexe, avec une belle ampleur et un excellent 
équilibre. Une grande minéralité accompagne 
une longue finale. Un vin de grande qualité.  

• Service : À déguster entre 10 et 12 °C.  
• Notes : Une explosion de saveurs qui se 

prolonge avec finesse et élégance.  
• Dépôt : La présence éventuelle d’un dépôt est le 

signe d’une élaboration naturelle du vin.  
• Accords mets et vins : Poissons blancs 

(daurade), homard et cuisine épicée.  
• À savoir : Ce vin est une magnifique expression 

du terroir du Domaine Mauro Guicheney. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


